Szesz- és élesztdgyartas

Melyek az etilalkohol felhasznalasi teriiletei?

frja fel a glitkdzbol torténd alkohol eléallitas reakcidegyenletét!

Melyek a szeszgyartas nyersanyagai?

Melyek a kozvetleniil erjeszthetd szénhidratok?

Mi az a hidrol?

Melyek kozvetetten erjeszthetd szénhidratok?

Mi a kiilonbség a szaraz és a nedves Orléses eljaras kozott? Milyen enzimekre van

szlikség a keményitd gliikzza vald bontasahoz?

8. Mik az alkoholgyartas segédanyagai?

9. Mik az erjesztés kivitelezésének lehetdségei melaszon?

10. Milyen lehetdségeket ismer a keményitd elfolyositasara gabona szeszgyartasnal?

11. Mi a torkdly a szeszgyartasnal, hol keletkezik?

12. Milyen paramétereket kell mérni az erjesztés soran?

13. Melyek a kozvetetten erjeszthetd szénhidratok elékészitési miiveletei?

14. Mi a cefreoszlop feladata, hogyan mitkddik, mik a be és kimend dramok

15. Mi a finomito6 oszlop feladata, hogyan mikddik, mik a be és kimend dramok

16. Nevezze meg a desztillalo iizem oszlopait, és azok funkciojat!

17. Ismertesse a moslék bepdarlasa soran keletkez6 melléktermékeket a kiilonb6zo
nyersanyagoknal, ezek mire hasznalhatok?

18. Mi az a nyersszesz?

19. Mi az el6parlat, mire hasznaljak?

20. Mi az a kozmaolaj?

21. Mi az abszolutizalas, hogyan lehet megvalositani?

22. Milyen alapvet6 technologiai kiilonbség van az alkohol- és siit6élesztd-gyartas kozott?

23. Ismertesse a takarmanyélesztd- €s siitdéleszté-gyartas kozotti alapvetd kiilonbségek!

24. Mi az a vérce?

25. Mi az a vinasz? Mit értlink alatta az alkoholgyartasnal és az élesztégyartasnal? Mire
hasznalhat6?
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