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EGYEB HATASOK AZ ENZIMAKTIVITASRA A pH hatasa
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Reaktiv oldallancok A pH hatasa

A fehérjék aktivitas-valtozasat az aminosav oldallancok valto- i
zéasai idézik eld. it . 2
Uy Y™\ /v \ A~ ‘ , 1

Y = o
1+H" /K, +K,/H

@

Savas: -COOH: Asp, Glu Bazikus: -NH,: Lys, Arg 08 \ / \ /
Lancvégi szabad —COOH és -NH, 04
savamid: -CO-NH,: Asn, GIn 5 / \\// \\ H;p“mum :M
0o

Poléris: -OH: Ser, Thr -SH: Cys, -S-CH;: Met

1
P (pH)optimum :E(pKl-'—pKZ)
Imidazol: His Guanidin: Arg
1
_hidak: C= -O- = -NH- Vi =KEY =kK,Ep——F———
H-hidak: C=0O ...... H-O C=0 ...... H-NH max 20 2 01+H+/K1+K2/H+

i i
ifih BME Alkalmazott Biotechnolégia és Elelmiszertudomany Tanszék ifih BME Alkalmazott Biotechnolégia és Elelmiszertudomany Tanszék

A pH hatasa A pH hatasa
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H&mérséklet hatasa H&mérséklet hatasa
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Hémérséklet hatasa Az optimalis pH kapcsolata a stabilitassal
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